





BIENVENUE AU

MANOIR DU LYS




VOTRE MARIAGE MERITE LE MEILLEUR

C'est dans un cadre idyllique que nous vous recevons au Manoir du

Lys afin de célébrer un des plus beaux jours de votre vie.

Toutes nos équipes travaillent avec passion et professionnalisme

pour rendre votre mariage exceptionnel et inoubliable.



FORFAIT PRIVATISATION

1 JOUR:15 000 €
Nous privatisons l'intégralité de notre maison, salle, jardin et

I'hébergement (29 chambres) du samedi a 16h jusqu'au dimanche a
15h
Les chambres sont disponibles a partir de 16h et doivent étre libérées

le lendemain a 11h.

2 JOURS : 18 000 €

Nous privatisons l'intégralité de notre maison, salle, jardin et
I'hébergement (29 chambres) du vendredi a 16h jusqu'au dimanche a
15h

Les chambres sont disponibles a partir de 16h et doivent étre libérées
le dimanche a 11h.

Sivos invités integrent le Manoir |le vendredi soir, il est envisageable que seule la partie
restaurant soit ouverte au publique extérieur pour la soirée.



LERESTAURANT

Restaurant gastronomique étoilé* au Guide Michelin depuis 1998.
Notre Chef vous propose une cuisine raffinée et de saison.
Notre capacité d'accueil est de 150 personnes en repas assis. En ajoutant un

barnum en continuité, nous pouvons accueillir jusqu’a 250 personnes.

Notre parc de 3 hectares est parfait pour accueillir votre vin d’honneur.

Notre Chef se préte au jeu de l'animation avec des stands de
dégustation.

Le jardin peut étre décoré par vos soins avec de belles guirlandes,
lumieres suspendues, un photo-Booth afin de créer l'espace qui vous

ressemble.



NOS CHAMBRES

77 COUCHAGES

CHAMBRES ELEGANTES

15 chambres pour 2 personnes / Grand lit ou lits jumeaux.

CHAMBRES PRIVILEGES

7 chambres :
e 5 chambres pour 2 personnes / Grand lit ou lits jumeaunx.
e 2 chambres pouvant accueillir 4 personnes (2 adultes & 2 enfants -12 ans)

PAVILLONS DES BOIS ET SUITES FAMILIALES

7 Pavillons de bois :
e 1 pavillon pour 3 personnes (grand lit ou lit jumeaux + canapé lit 1 personne)
* 4 pavillons pour 4 personnes (grand lit ou lit jumeaux + canapé lit 2 personnes)
e 2 pavillons pour 5 personnes (grand lit ou lit jumeaux + canapé lit 2 personnes + 1 lit 1
personne)

Un pavillon des bois situé en rez-de-chaussée est accessible aux personnes a mobilité
réduite

EN SUPPLEMENT, LE MANOIR DU LYS VOUS PROPOSE :

e Mange-debout e Sonorisation
e Chaises Napoléon e Eclairage
e Barnum e Fleuriste

e Parquet e Décorateur



LE VIN DHONNEUR

DUREE : 1H30

LES BOISSONS
FORFAIT CLASSIQUE 15€ FORFAIT SUPERIEUR 22€
KIR PETILLANT OU KIR VIN BLANC COCKTAIL MAISON
JUS D'ORANGE/ POMME WHISKY
EAU (PLATE/ PETILLANTE) JUS D'ORANGE/ POMME

EAU (PLATE/ PETILLANTE)
FORFAIT PRESTIGE 35€
CHAMPAGNE BILLECART SALMON
WHISKY
GIN
JUS DORANGE/ POMME
EAU (PLATE/ PETILLANTE)

LES CANAPES

SERVICE PLATEAU 2.50€/PIECE

SUCRE OU SALE, CHAUD OU FROID
VARIETE AU CHOIX DU CHEF SELON LA SAISON.
NOTRE CONSEIL : 6 PECES MINIMUM POUR 1H30

LES ANIMATIONS

BRASERO 300€ + 2.50€/PERSONNE
ANIME PAR LE CHEF ETOILE FRANCK QUINTON

DECOUPE DE JAMBON 250€ + 2.50€/PERSONNE
ANIME PAR UN MEMBRE DE L'EQUIPE DE CUISINE



L'APERITIF AVANT REPAS

A LA CARTE

I VERRE + 3 CANAPES PAR PERSONNE

COCKTAIL MAISON 15€

KIR 12€

FLUTE DE CHAMPAGNE BILLECART 18€
FLUTE DE CHAMPAGNE DEHOURS I5€

BOUTEILLE + 3 CANAPES PAR PERSONNE

(6 FLUTES PAR BOUTEILLE)

CHAMPAGNE BILLECART 85€
CHAMPAGNE DEHOURS 60€

CANAPE SUPPLEMENTAIRE : 2,50 € / PIECE
LES ANIMATIONS

BRASERO FORFAIT DE MISE EN ROUTE 300€
3 PIECES DE MISE EN BOUCHE AU CHOIX : 21€/ADULTE
ANIME PAR LE CHEF ETOILE FRANCK QUINTON

» FOIE GRAS « THON A LA PLANCHA e MINI BURGERS AUX CHAMPIG!
Girolles, Abricot Epices La spécialité du chef!
e SAINT-JACQUES EN COQUE » MAGRET DE CANARD

Ail noir, Citron Confit Mdres, Framboises, Harissa




MENU GIROLLES

MENU UNIQUE POUR L’ENSEMBLE DES CONVIVES.

UNE ENTREE, UN POISSON OU UNE VIANDE, ET DESSERT 61€
UN POISSON, UNE VIANDE, ET DESSERT 71€
LES TROIS PLATS, ET DESSERT 81€

LES ENTREES

Le Foie Gras de Canard, Escargots / Ail noir / Persil

Le Saumon de la Manche, Langoustine marinée aux herbes / Herbes potageres

La Raviole transparente de jus de Tomates, Homard / Jardiniere / Wasabi

La Volaille, Foie Gras / Haricots verts / Artichauts pressés / Creme au vinaigre de Cidre

LES POISSONS

La Minute de Bar, Petits Légumes des maraichers / Dashi de Crevettes

La Lotte rdtie, Asperges / Beurre fumé au hétre

Le Homard Bleu, Asperges / Estragon / Champignons (Supplément de 10 € par personne)

LES VIANDES

Le Filet de Boeuf en crodte, Sauce Bordelaise / Légumes farcis

Le Carré de Veau, Champignons en vol-au-vent

Le Magret de Canard, Julienne de légumes au foie blond / Jus au Cidre

Le Pigeonneau de St André, Trompettes / Colonnata au Sydre (Supplément de 6€ par personne)

LES DESSERTS

A L’ASSIETTE

Le Chocolat Grand Cru de chez Cluizel, Croustillant de grué/ Biscuit Cacao
Le Blanc Manger au Citron vert, Praliné a I'Orange / Creme Citron / Meringue
Le Sablé, Marmelade de Pommes / Beurre % sel / Creme Vanille

LE GATEAU PRESENTE :

Le Chocolat Grand Cru, Caramel / Noisettes
L'Entremets, Vanille / Compotée de Fruits de saison / Croustillant

LES OPTIONS
Sélection de nos fromages et salade : 11€ par personne
L'Emulsion au Camembert de chez Gillot / Salade / Poire au vinaigre de cidre : 9 € par personne

LE MENU ENFANT -12 ANS
Menu Petit Mousseron 17€

POUR DES GROUPES DE MINIMUM 1[5 PERSONNES.
LES GARNITURES DE CERTAINS PLATS SONT SOUS RESERVES DE MODIFICATIONS SELON LES SAISONS.



LES BOISSONS DU REPAS

FORFAIT CLASSIQUE 15€ FORFAIT SUPERIEUR 29€
VIN BLANC VIN BLANC SUPERIEUR

VIN ROUGE VIN ROUGE SUPERIEUR

EAUX (PLATE/PETILLANTE) EAUX (PLATE/PETILLANTE)

CAFE OU THE CAFE OU THE

ACCORD METS ET VINS
pour l'ensemble de la table

VIN BLANC

VIN ROUGE

EAUX (PLATE/PETILLANTE)
CAFE OU THE

ACCORD 3 VERRES : 20¢€
ACCORD 4 VERRES : 30€
ACCORD 5 VERRES : 40€

A LA CARTE

RENDEZ-VOUS AVEC NOTRE SOMMELIERE AFIN D'ECHANGER AUTOUR DE
NOTRE CARTE DE VINS ET DE FAIRE UNE SELECTION PERSONNALISEE

DROIT DE BOUCHON I5€/BOUTEILLE

VALABLE POUR UN GROUPE D'UN MINIMUM DE 50 PERSONNES




LE BRUNCH & PETIT DEJEUNER

FORMULE BRUNCH 50€

ENFANTS -12 ANS 30€

SERVI AU BUFFET DE I0H30 JUSQUE 13H30

VIENNOISERIES, CAKES, OEUFS BROUILLES, LARD GRILLE, SAUMON FUME,
TERRINE, CHARCUTERIE, VIANDE FROIDE ET POISSON FROID, SALADE,
FROMAGES FRUITS

BOISSONS COMPRISES : CAFE/THE, EAUX, JUS DE FRUITS, VINS.

PETIT DEJEUNER 20€

ENFANTS -12 ANS 10€

SERVI AU BUFFET DE 7H30 A 10H

PETIT DEJEUNER CONTINENTAL COMPOSE DE PRODUITS "FAIS MAISON"
ET REGIONAUX.




CONDITIONS DE VENTE

PRIVATISATION MARIAGE

RESERVATION

Les conditions générales de vente s’appliquent a toutes les prestations vendues par téléphone, par
courrier et par mail.

Le fait de donner un numéro de carte bancaire a titre de garantie et/ou de verser un acompte
engage le client envers I'hotelier et implique son acceptation des conditions de vente.

Le preneur s’engage a restituer les lieux dans I'état ou ils lui ont été livrés. Toutes dégradations
matérielles feront I'objet d’'une constatation des deux parties et d’'une remise d’état identique par le
preneur.

Le client devra également étre garanti en « Responsabilité Civile » auprés d’une compagnie
notoirement solvable, au terme de l'article 1382 et suivant du code civil couvrant les dommages qui
pourraient étre causeés a I'immeuble et a ses abords, y compris parkings, aménagements,
installations et autres biens appartenant au Manoir Du Lys.

EQUIPEMENT ET MANUTENTION

Lorsqu’a la demande du client, I'hétel procure des équipements techniques et autres appartenant a
des tiers, il agit au nom, par mandat et pour le compte du client organisateur. Le client est tenu a
traiter ces équipements avec le plus grand soin et de les restituer correctement et en état de
fonctionnement. Il dégage I'hétel de toute responsabilité en égard aux revendications de tiers
découlant de cette cession.

ASSURANCE

L’établissement décline toute responsabilité pour les dommages de quelque nature gu'’ils soient et
en particulier incendie et/ou vol, susceptible d’atteindre les objets ou le matériel apporté par le client
a l'occasion de la manifestation.

CHOIX DU MENU & GARANTIE DES COUVERTS

Un menu unique pour I'ensemble de vos convives devra étre choisi 8 jours avant la date du repas

Le nombre de repas a servir doit étre confirmé au plus tard 3 jours avant la date du repas, c’est ce
nombre sera retenu comme base de facturation. Au-dela, les repas commandés mais non
consommeés seront facturés a 100%.

Merci de nous signaler les allergies et/ou régimes alimentaires particuliers nécessitant notre
vigilance.



CONDITIONS DE VENTE

PRIVATISATION MARIAGE

RESERVATION & ACOMPTE

La confirmation « ferme et définitive » sera effective a réception de 'acompte.

Nous vous demandons un acompte de 50 %, pour toute réservation.

Si le paiement n’est pas effectué avec une carte bancaire nous vous demandons une empreinte a
titre de garantie.

Le solde de la prestation sera a régler le jour de la prestation lors du départ.

HORAIRES

Le forfait privatisation 1 jour s'entend du samedi a 16h jusqu'au dimanche a 15h.

Le forfait privatisation 2 jours s'entend du vendredi a 16h jusqu'au dimanche & 15h.

Les chambres sont disponibles a partir de 16h et doivent étre libérées le dimanche a 11h.

Le vin d’honneur est servi pendant une durée d'une heure et demie environ.

Les heures supplémentaires pour la soirée, au-dela de 3h du matin sont au tarif de 245€ par heure.
Le petit déjeuner est servi au buffet de 7h30 a 10h. Le brunch est servi de 10h30 a 13h30.

CONSOMMATION

Facturation a la consommation

Droit de bouchon sur toutes les bouteilles non fournies par nos soins : 15€/bouteille

Il est par principe interdit d’apporter des aliments et des boissons. Seule une convention écrite,
passée avec le service des banquets de I'hdtel permet de déroger a cette regle. Il est dans ce cas
facturé un forfait destiné a couvrir les frais généraux.

HEBERGEMENT

Le Manoir étant privatisé vous aurez a disposition I'ensemble des chambres.

Nous disposons d'un second établissement de 16 chambres dans le centre-ville de Bagnoles de
I'Orne : Le O Gayot, si besoin.

PAIEMENT / ANNULATION

Nos politiques de paiement et d'annulation sont de :

-Accompte de 50% du montant total de la réservation

-Annulation possible jusqu'a 60 jours avant l'arrivée

-Annulation moins de 60 jours avant le séjour I'acompte est conservé par I'hotel

Le solde de votre "commande" sera réglé au moment de votre départ.

L'annulation de réservation est effective a réception d'un e-mail ou courrier du client conformant
celle-ci.

La date de réception de la demande d'annulation (par mail, courrier, téléphone ou fax) sera la date
retenue pour I'annulation.

En cas de non présentation du client a I'hétel et en absence d'annulation, le montant total de la
réservation sera facture.



CONTACT

Afin d'établir un devis détaillé pour votre mariage d'exception au Manoir du Lys
contactez nous des maintenant :

Par email : commercial@manoirdulys.fr ou au +33 (0)2 33 37 80 69



HOTEL *#dra RESTAURANT GASTRONOMIQUE ETOILE *




