98€

Au choix a la carte . Entrée, Plat (viande ou poisson), Dessert

130€
150€

Lysiere
« le premier contact avec la forét »

Brume
« 'humidité, les ombres et les odeurs discretes »

Clairiere
«lavie & la lumiére dans le végétal »

Sentier
« le cheminement du cueilleur »

Chéne
« l'expérience et I'amour de la nature »

Fruits
« la note sucrée »

Crépuscule
« les rayons entrent, les futaies diminuent »

5 verres (710cl) 75€
3 verres (12cl) 50€



39€

d’élevage & 100% Vegan

Champignons / Bettes / Blue Ballet

Betteraves fermentées & Pulpe

45€
Raifort / Lentin des Chénes / Verjus
Céleri / Praire / Pomme

45€
Cuisse confite / Genievre / Poire a Poiré / Tartare au Caviar
au Foin & Vanille du Pérou / Coco de Paimpol

22€

18€
Poire / Calvados du Domfrontais

24€

Praliné aux Cepes

Vanille / Calvados / Confiture de Lait

confite au Café / Vinaigre / Arlette

Pour nos convives ayant des allergies, régimes, préférences alimentaires, notre équipe se tient a votre écoute.



	LES PROMENADES FORESTIÈRES…
	En 3 Chemins
	98€
	Au choix à la carte : Entrée, Plat (viande ou poisson), Dessert


	En 5 Chemins
	130€

	En 7 Chemins
	150€
	Lysière
	« le premier contact avec la forêt »

	Brume
	« l’humidité, les ombres et les odeurs discrètes »

	Clairière
	« la vie & la lumière dans le végétal »

	Sentier
	« le cheminement du cueilleur »

	Chêne
	« l’expérience et l’amour de la nature »

	Fruits
	« la note sucrée »

	Crépuscule
	« les rayons entrent, les futaies diminuent »



	LES ACCORDS METS & VINS
	5 verres
	3 verres
	(10cl)
	(12cl)
	75€
	50€

	…À L’ORÉE DES BOIS
	LES ENTRÉES
	39€
	Le Croque-Champignons 2026
	Le Lieu Jaune de Ligne
	Le Ris & Langue d’Agneau


	LES POISSONS
	45€
	Le Thon Rouge
	La Lotte


	LES VIANDES
	45€
	Le Colvert
	Le Jarret de Veau


	LES FROMAGES
	Le Plateau de Fromages
	22€
	Le Crémeux au Camembert Gillot
	18€

	LES DESSERTS
	24€
	Le Cèpe
	Le Mille-Feuille
	La Figue de Solliès




